PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais

Produit de saison

COLLEGE SAINT JOSEPH - BAIN DE BRETAGNE

Semaine du 23/11 au 29/11

Buffet d'entrées

Buffet d'entrées

Buffet d'entrées

Buffet d'entrées

Emincé de volaille a la
dijonaise

Jambon braisé

Brocolis aux amandes/riz Pilaf

Merlu pané au citron

Noix de joue de porc au miel

Purée/jardiniére de légumes

Gratin de pommes de terre
facon tartiflette

Omelette aux fines herbes m
Salade verte

Carottes persillées

Boulettes de soja sauce m
tomate et basilic

Dos de lieu roti sauce corail

Petits pois/coquillettes

Buffet de desserts

Buffet de desserts

Buffet de desserts

Buffet de desserts

Buffet d'entrées

Emincé de volaille a la dijonaise

Brocolis aux amandes/riz Pilaf

Buffet de desserts

Tout ou partie de ce plat est composé de fruits & légumes crus de saison

Suggestion végétarienne

Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine.

Buffet d'entrées

Merlu pané au citron

Purée/jardiniére de légumes

Buffet de desserts

Buffet d'entrées

Gratin de pommes de terre fagon
tartiflette

Salade verte

Buffet de desserts

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Buffet d'entrées
Boulettes de soja sauce tomate et basilic
Petits pois/coquillettes

Buffet de desserts
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Retrouvez I'ensemble des menus sur

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : DKEVIQ




